Liebe Weinfreunde,

zunachst vielen lieben Dank fir Eure Treue, ein Jahr voller Leidenschaft
rund um das Thema Wein liegt hinter uns, derzeit sind wir knappe 70
gleich gesinnte Weinfreunde mit einem Abo.

Am 9.9.2009 6ffnete der kleine Weinladen die Pforten zu wahrlich
grolRem Stoff.

Damals schon tatkraftig unterstitzt von Bernd Lindner, ist er auch
diesmal mit von der Partie und zaubert uns ein Uberraschungsbuffet:

SWild im Herbst”.

Freuen wir uns dank Bernd auf einen weinreichen Gourmetabend zur
einjdhrigen Weinaboparty am 23 Donnerstag 2010 18.30 Uhr.
Besonderen Dank mochte ich auch unserem Jager Josef aussprechen,
der eine Nachtschicht fiir uns einlegte, um das Wildschwein frisch auf
die Tafel zu bringen.

Ich wiinsche einen angenehmen
Genuss.

Euer Weinhdndler Markus Beer

Mouton Cadet Rouge

Anbaugebiet: Bordeaux

Farbe: dunkles Rot

optimal trinkreif: 2010
Rebsorten: Cabernet Sauvignon,
Merlot, Cabernet Franc

Jahrgang: 2007
Serviertemperatur: 16°C
lagerungsfahig bis: 2015

vorher 6ffnen: 1 Std.

Einer der zweifellos groften Erfolge des Baron Philippe de Rothschild
war 1930 die Kreation des Mouton Cadets. Urspriinglich hatte er Mouton
als Zweitwein zum Grand Vin konzipiert und ihn deshalb Cade (dt. der
Jinger) getauft; ein Konzept, das nicht ganz aufging. Denn die Cuvée
avancierte binnen kirzester Zeit zum Lieblingswein der Restaurants in
aller Welt, sodass die Nachfrage mit den eigenen Trauben allein nicht
mehr zu decken war. Baron Philippe kaufte Trauben zu und hatte somit
anstelle des Zweitweines den ersten Markenwein aus Bordeaux geboren.
Mouton Cadet, der bis heute nichts von seiner internationalen
Anerkennung eingebif$t hat, gilt als Symbol und Botschafter der Weine
der Familie Rothschild.

Tasting Notes

Im Bougquet und am Gaumen frische Aromen von saftigen Kirschen,
reifen Himbeeren und Cassis. Fein ausbalanciert, samtig mit viel Fille
und harmonisch eingebundenem Tannin spiegelt Mouton Cadet Rouge
die Typizitat seiner Appellation wider.

Serviervorschlag:
Dieser Wein trinkt sich besonders gut zu herzhaftem Fleisch vom Grill,
Kurzgebratenem und mediterranen Kiche.

Preis fiir Abokunden 7,90 Euro statt 9,50 (Dieser Wein unter scheidet sich

vom "Kaufhaus Mouton", denn er wurde in Barrique ausgebaut)
(maximal 6 Flaschen pro Kunde).
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