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was für ein gnadenloses Auftaktspiel für Deutschland. Das sah alles 
sehr nach Märchen aus. So wollen wir es erst mal stehen lassen und 
uns voll und ganz auf Südafrikas Weine stürzen. Nach der WM dürfte 
südafrikanischer Wein beliebter sein als je zu vor. 

Der Weinbau in Südafrika hat eine lange Geschichte, die zeitlich sehr 
genau festgelegt ist: am 7. April 1652 betrat Jan van Riebeeck in der 
Tafelbucht südafrikanischen Boden und bemerkte schnell, dass sich 
hier aufgrund des Klimas sehr gut Weinanbau betreiben lassen kann. 
So kamen die ersten Rebstöcke aus Frankreich per Schiff und 1659 
wurde der erste Wein gekeltert. 1679 wurde die zweite Stadt am Kap, 
Stellenbosch, gegründet, heute Zentrum des südafrikanischen 
Weinbaus. 
 

Die mit vorgestellten sogenannten Bush Vines sind eine Art 
Gütesiegel für Südafrika Weine. Die Reben dürfen gemäß Ihrer Natur 
buschartig wachsen und werden nicht an Draht gebunden. Meist sind 
die Reben auch sehr alt und ihr Ertag ist nicht auf Masse ausgelegt. 
Man möchte auch zeigen, das man schonend mit der Umwelt umgeht 
und Wein als etwas sehr kostbares von der Natur gegebenes versteht.
       
Ich wünsche Ihnen angenehmen Genuss.

Ihr Weinhändler Markus Beer

Liebe Weinfreunde,  Old Blocks Pinotage

Anbaugebiet: Südafrika                                            Jahrgang: 
2006 
Farbe: kräftiges dunkles Rot                     Serviertemperatur: 
16°C 
optimal trinkreif: 2010                             lagerungsfähig bis: 2012
Rebsorten: Pinotage                                   vorher öffnen: 0,25 

Darling Cellars, 1949 unter dem Namen Mamreweg Wine 
Cellar gegründet, liegt nördlich von Cape Town im Gebiet 
Darling an der Westküste Südafrikas. 
Chefweinmacher Abé Beukes fast seine und die 
Philosophie von Darling Cellars in einem Satz zusammen: 

„Was die Natur uns jedes Jahr gibt, versuchen wir mit 
größt-möglicher Leidenschaft und tiefem Respekt 
einzufangen und in Flaschen abzufüllen“. 
Dieser Wein wurde aus 100% Pinotage hergestellt und 
wurde 12 Monate in französischen Eichefässern ausgebaut.

Tasting Notes
Es ist ein eleganter Wein mit schöner tiefroter Farbe, 
delikatem Bouquet von reifen Früchten, einem üppigen 
und saftigen Geschmack mit einer Note von Kirschen und 
Brombeeren, weichen Tanninen und einem langen und 
angenehmen Nachgeschmack.

Dieser harmonische und ausgeglichene Wein passt sehr gut 
zu den meisten Fleischgerichten, Pasta und Pizza.

Vorzugspreis für Abokunden: 5,90 Euro



Straußenfilet �Henry Syrah 2007
Anbaugebiet: Südafrika                                              Jahrgang: 
2007
Farbe: dunkles Rot                                                Serviertemperatur: 15°C
Optimal trinkreif: 2010                    lagerbar bis: 
2015 
Rebsorten: Syrah                                                       vorher öffnen 0,5 Std.

Tasting Notes:

Ich beschreibe Euch diesen Wein diesmal bewußt nicht. Ich möchte 
vielmehr per E-mail Eure Eindrücke erfahren.
 
Genießt den Wein zum Endspiel!

Ladenpreis: 14,90 Euro

1 Salatgurke (ca. 500 g), 
1 rotschaliger Apfel (z. B. Cox
Orange), 
150 g braune Champignons, 
2 EL Rapsöl, 
Salz, Pfeffer, 
2 EL gehackte Walnüsse
500 g Straußenfilet 

Das Steak bei 62,9 Grad Celsius 75 Minuten in Alufolie vorwärmen.
Die Gurke schälen, längs halbieren und die Samen mit einem Teelöffel 
herausschaben. Gurkenhälften quer in Scheiben schneiden. Den Apfel 
waschen, vierteln, jeweils Stiel, Blütenansatz und Kernhaus entfernen und 
das Fruchtfleisch in feine Spalten schneiden.
Champignons putzen (nicht waschen), die Stiele entfernen und die Köpfchen 
in Scheiben schneiden. Pilze, Gurken und Äpfel mischen und abgedeckt 
beiseite stellen.
Das Öl in einer Pfanne erhitzen. Die Steaks vorsichtig und sanft plattieren, 
salzen und pfeffern und im heißen Öl auf jeder Seite 3 Min. bei mittlerer Hitze 
anbraten. Die Filets aus der Pfanne nehmen und in Alufolie gewickelt warm 
stellen.
Das Gemüse kräftig mit Salz und Pfeffer würzen, auf zwei Teller verteilen und 
die Steaks daneben anrichten. Mit den Walnüssen bestreut servieren.

Anpfiff und los...              Weintipp: Henry Syrah 

 

Ein Bäcker bäckt normalerweise Brot. Aber was macht er, wenn die 
Leidenschaft zum Wein immer größer wird? ... er erfüllt sich einen 
Traum.
Der Wein eines guten Freundes, bei dem es sich um keinen geringeren 
als den Spitzenweinmacher Neil Bester von Plaisir de Merle handelt, 
weckte in dem pensionierten Bäckermeister Henry Andrews eine völlig 
neue Lebensaufgabe. Beides, die Handwerkskunst eines Bäckers und die 
Kunst einen Wein zumachen, brauchen in erster Linie das Herz, um ein 
Kunstwerk zu vollenden. Henry holte sich fachmännischen Rat bei Neil, 
begrenzte den Ertrag, investierte in französische Eiche und erschuf so 
einen außergewöhnlichen Syrah. 



Pinotage,  
�
Pinotage ist eine rote Rebsorte, die durch Kreuzung von Cinsaut und 
Spätburgunder (Pinot Noir) entstanden ist. Sie wird hauptsächlich in 
Südafrika angebaut. Die Neuzüchtung wurde von Professor Abraham Isak 
Perold im Jahre 1924 an der Universität Stellenbosch durchgeführt. Der 
Name entstand aus der ursprünglichen Bezeichnung von Perold: 
"Perold's Hermitage x Pinot", der ab 1959 unter der Kurzform "Pinotage" 
vermarktet wurde. Die Rebsorte Cinsaut wurde und wird noch heute in 
Südafrika gelegentlich Hermitage genannt, daher die Namensgebung.

Interessant ist hierbei zu bemerken, dass die Pinotagerebe fast 
ausschließlich in Südafrika gedeiht. Kleine Bestände findet man in 
Neuseeland, Kanada, Brasilien, Israel und in Kalifornien. Anbauversuche 
in Argentinien und Australien scheiterten jedoch vollkommen.

Anbaugebiet: Süd Afrika                                                  Jahrgang: 2008
Farbe: weiß                                                Serviertemperatur: 6 °C 
optimal trinkreif: 2010                                                               jung trinken
Rebsorten: Sauvignon Blanc                                    vorher öffnen: nein

Darling Cellars, 1949 unter dem Namen Mamreweg Wine Cellar 
gegründet, liegt nördlich von Cape Town im Gebiet Darling an der 
Westküste Südafrikas. 
Die topographischen und geographischen Bedingungen der 
Weinberge selbst, sind Darling Cellars Inspirationsquelle Nr. 1. 
Die kühle Brise des Atlantiks trägt ihren Teil dazu bei. 
Chefweinmacher Abé Beukes fast seine und die Philosophie von 
Darling Cellars in einem Satz zusammen: „ Was die Natur uns jedes 
Jahr gibt, versuchen wir mit größtmöglicher Leidenschaft und tiefem 
Respekt einzufangen und in Flaschen abzufüllen“.

Dieser Wein aus 100% Sauvignon Blanc Bush Wine, stammt aus dem 
Terroir Darling an der Westküste Südafrikas.

Tasting

Es ist ein Wein mit schöner klarer Farbe, delikatem Bouquet von 
Passionsfrüchten, Wildkräutern und Spargel, einem frischen und 
fruchtreichen Geschmack mit mildem und angenehmen 
Nachgeschmack.

Dieser Wein sollte gut gekühlt getrunken werden, solange er noch 
jung und spritzig ist.

�Optimaler Essensbegleiter zu Fisch, Pizza, Käse, Meeresfrüchten 
aller Art, leichten Salaten, oder auch als Aperitif. 

Vorzugspreis für Abokunden: 4,90 Euro (statt 6,90 Euro Ladenpreis) 

Sauvignon Blanc 



In der nächsten Weinaboausgabe
tauchen wir ein in das herrliche Südtirol. 

Dort habe ich den besten Pinot Grigio meines Lebens 
getrunken, auf dem kleinen feinen Weingut von J. Hofstätter.

Wir beschäftigen uns mit seinem Vernatsch oder auch Schiava 
genannt. Des Weiteren habe ich für Euch den fruchtigen Rosé 

D´Anjou aus der Loire entdeckt.

Und wir feiern Jahrestag !!!

Am 20. Juli 1969 und somit vor
41 Jahren ging mein Spruch über den Äther.

Wie lautete er doch gleich?
 

a) "Der Adler ist gelandet"

oder 

b) "Ein kleiner Schritt für mich, aber ein großer Schritt für die 
Menschheit!"

   c) "Es ist ein Junge !!!"

Das Weinabo für Juli steht am 20.07.2010 ab 17.00 Uhr im Laden zur 
Abholung bereit.  Ihr seid an diesem Tag auch gerne eingeladen, um mit mir auf 

meinen Geburtstag anzustoßen.

Wer an der Verkostung an diesem Abend teilnehmen möchte, sollte bitte per 
mail zusagen, so kann ich besser für die Verkostung planen 

(mb@weinabo.me).


